第三章  项目需求和质量标准
★ 部分为核心参数：不满足视为无效投标；
＃部分为重要指标：满足或优于（正偏离）该条件则评审时成倍加分，不满足（负偏离）则成倍扣分；
其他为一般指标要求：优于该条件的为正偏离，评审时加分，不满足的为负偏离，评审时予以扣分。
一、采购清单、技术规格参数、质量标准和要求
（一）采购清单 
     
	一、项目要求及技术需求

	序号
	采购内容
	上控价（元/g或元/条）
	项目要求及技术需求


	1
	浓缩乳清蛋白粉
		
	1.属于蛋白质组件，来源为浓缩乳清蛋白质粉，其中的蛋白质含量大于80%。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3.产品成分指标及安全技术指标要求：
	1.执行标准：国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	Per(100g)
	NRV%

	能量
	≧1607(kj)
	19%

	蛋白质
	≧80.0(g)
	133%

	碳水化合物
	≧3.4（g）
	1%

	脂肪
	≧5.1(g)
	9%

	钠
	≧386(mg)
	19%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤10

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出















	高能型营养素
	


	1.高能型营养素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	Per(100g)
	Nrv%

	能量
	≧2100(kj)
	25%

	蛋白质
	≧24.0(g)
	40%

	碳水化合物
	≧43.5(g)
	15%

	脂肪
	≧25..2(g)
	42%

	钠
	≧428mg
	21%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	

























	3
	整蛋白型营养素
	
	1.整蛋白型营养素1. 普通型全营养素，其中的蛋白质为整蛋白。口感佳。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3.产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	Nrv%

	能量
	≧1839（KJ）
	22%

	蛋白质
	≧16.2(g)
	27%

	碳水化合物
	≧59.8(g)
	20%

	脂肪
	≧13.8(g)
	23%

	钠
	≦387(mg)
	19%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	

























	4
	高蛋白型营养素
	
	1.高蛋白型营养素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER（100G）
	Nrv%

	能量
	≤1848(KJ)
	22%

	蛋白质
	≤22.0(g)
	37%

	碳水化合物
	≤52.6(g)
	     18%

	脂肪
	≤14.6(g)
	24%

	钠
	≤339(mg)
	17%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	






















	5
	低蛋白型营养素
	
	1.低蛋白型营养素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
		含量（100g）



	NRV%）

	能量
	≧1882（KJ）
	22%

	蛋白质
	4.0g
	7%

	碳水化合物
	≧71.0g
	24%

	脂肪
	≧15.3g
	26%

	钠
	120mg
	6%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	G
	(25g)
	不得检出

	



























	6
	短肽型营养素
	
	1.短肽型营养素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	NRV%

	能量
	≧1673(KJ)
	20%

	蛋白质
	≧15.6(g)
	26%

	碳水化合物
	≧74.0(g)
	25%

	脂肪
	≧3.5(g)
	6%

	钠
	≧322(mg)
	16%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	























	7
	低脂型营养素
	
	1.低脂型营养素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	per（/100g）
	NRV%

	能量
	≧1658（KJ）
	20%

	蛋白质
	≧15.5(g)
	      26%

	碳水化合物
	≧75.5（g）
	25%

	脂肪
	≧2.1（g）
	      4%

	钠
	≧375（mg）
	19%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	






















	8
	低GI营养素
	
	1.低GI营养素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	Per(100g)
	Nrv%

	能量
	≧1853（KJ）
	22%

	蛋白质
	≧20.8g
	35%

	碳水化合物
	≧53.0(g)
	18%

	脂肪
	≧14.8g
	25%

	钠
	≧300mg
	        15%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g一
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	
























	支链氨基酸（肝病型）
	
	1.产品的蛋白质大部分来源于支链氨基酸。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	NRV%

	能量
	≧1690(kj)
	20%

	蛋白质
	≧16.0(g)
	27%

	碳水化合物
	≧64.0(g)
	21%

	脂肪
	≦8.0(g)
	13%

	钠
	≧327(mg)
	16%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	




















	10
	孕产妇型营养素
	
	1.孕产妇型。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER（100g）
	Nrv%

	能量
	≧1726（kj）
	21%

	蛋白质
	≧16.0(g)
	     27%

	碳水化合物
	≧56.3（g）
	19%

	脂肪
	≧12.1(g)
	20%

	钠
	≦329(mg)
	16%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	


























	11
	能量营养素
	
	1.能量营养素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	Per(100g)
	Nrv%

	能量
	≧1572（KJ）
	19%

	蛋白质
	0g
	0

	碳水化合物
	≧90.5(g)
	31%

	脂肪
	0g
	0

	钠
	≦276mg
	      14%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	























	12
	水解乳清蛋白
	
	1.水解乳清蛋白。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g）
	NRV%

	能量
	≧1603（KJ）
	19%

	蛋白质
	≦80.0（g）
	133%

	碳水化合物
	≧3.0(g)
	1%

	脂肪
	≧5.2(g)
	9%

	钠
	≦355(mg)
	18%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	























	13
	纤维型营养素
	
	1.纤维型匀浆膳。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	Nrv%

	能量
	≧1707(KJ)
	20%

	蛋白质
	≧18.2(g)
	30%

	碳水化合物
	≧53.0(g)
	18%

	脂肪
	≧11.5(g)
	19%

	膳食纤维
	≧8.9(g)
	36%

	钠
	≧335(mg)
	17%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	

























	14
	常规型营养素
	
	1.匀浆膳。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	      NRV%

	能量
	≧1720(KJ)
	20%

	蛋白质
	≧16.0(g)
	27%

	碳水化合物
	≧57.0(g)
	19%

	脂肪
	≧12.0(g)
	20%

	膳食纤维
	≧4.4(g)
	18%

	钠
	≧389(mg)
	19%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

	























	15
	中老年骨胶原蛋白肽
	
	1.中老年胶原蛋白肽. 普通型营养素，口感佳。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	NRV%

	能量
	≧1601（KJ）
	19.06%

	蛋白质
	≧65.30(g
	      108.83%

	碳水化合物
	≧25.2(g)
	8.4%

	脂肪
	≧1.7(g)
	2.83%

	钠
	≧260(mg
	13%

	维生素A
	≧240(μg)
	30%

	维生素D
	≧1.8(μg)
	36%

	钙
	≧245(mg
	30.7%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	胶原蛋白肽
	
	1.胶原蛋白肽. 普通型全营养素，其中的蛋白质为整蛋白。口感佳。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER（100G）
	NRV%

	能量
	≧1626(kj)
	19%

	蛋白质
	≧66.0(g)
	110%

	碳水化合物
	≧26.6(g)
	9%

	脂肪
	≧1.4(g)
	2%

	钠
	≧320(mg)
	24%

	维生素E
	≧4.3mg
	31%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	流质营养粉
	1.流质营养粉。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	Nrv%

	能量
	≧1702(kj)
	20%

	蛋白质
	≧15.5（g）
	26%

	碳水化合物
	≧65.0(g)
	22%

	脂肪
	≧9(g)
	15%

	钠
	≧360(mg)
	18%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	L-赖氨酸
	
	1.赖氨酸。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3.产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准：国家标准GB26687-2011复配营养强化剂

	营养指标
	技术要求

		项目
	≧0.650g/条

	赖氨酸
	≧0.621g

	色氨酸
	≧0.029g

	能量
	≧11（KJ）

	





	二、质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出

























	19
	均营素肽
	
	1.均营素肽。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	Per(100g)
	Nrv%

	能量
	≧1630（KJ）
	19%

	蛋白质
	≧80.1g
	     133%

	碳水化合物
	≧22.1g
	4%

	脂肪
	≧1.7g
	2%

	钠
	≦376mg
	      9%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	低聚肽
	
	1.低聚肽。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	Per(100g)
	Nrv%

	能量
	≧1549（KJ）
	18%

	蛋白质
	≧91.1g
	152%

	碳水化合物
	-
	       -

	脂肪
	   -
	-

	钠
	≦368mg
	        19%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	低聚肽搭档
	
	1.低聚肽搭档。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	Per(100g)
	Nrv%

	能量
	≧1540KJ）
	18%

	蛋白质
	≧90.6g
	150%

	碳水化合物
	-
	-

	脂肪
	     -
	-

	钠
	≦388mg
	        19%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	麦芽糊精
	
	1.麦芽糊精。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	Per(100g)
	Nrv%

	能量
	≧1598（KJ）
	19%

	蛋白质
	0
	25%

	碳水化合物
	≧94g
	31%

	脂肪
	0
	0

	钠
	≧220mg
	        11%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	食物凝固粉
	
	1.食物凝固粉。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	Per（100g）
	Nrv（/100g）

	能量
	≧1506(kj)
	18%

	蛋白质
	≧5.5(g)
	10%

	碳水化合物
	≧90(g)
	30%

	脂肪
	≧2.5(g)
	5%

	钠
	≧287(mg)
	14%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	70%中链甘油三酯粉
	
	1.中链甘油三酯粉。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	Nrv%

	能量
	≧3069（KJ）
	37%

	蛋白质
	0(g)
	        -

	碳水化合物
	≧29.7(g)
	10%

	脂肪
	≧69.3(g)
	116%

	钠
	≧469(mg)
	23%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	复合微量元素
	
	1.微量元素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB 26687-2011 复配营养强化剂

	营养指标及技术要求

		项目
	含量3g/条
	NRV%

	铁
	≧17.2mg
	115%

	锌
	≧15mg
	100%

	锰
	≧1.4mg
	47%

	铜
	≧2mg
	133%

	注：每条为3g，能量为 48KJ /条




	二、质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	水溶性膳食纤维
	
	1.水溶性膳食纤维。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	Nrv%

	能量
	≧795（KJ）
	10%

	蛋白质
	0(g)
	0

	碳水化合物
	≧0.6(g)
	0

	脂肪
	0(g)
	0

	钠
	≧268/(mg)
	13%

	膳食纤维
	≧95.5（g）
	398%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	L-谷氨酰胺
	
	1.谷氨酰胺。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3.产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准：国家标准GB26687-2011复配营养强化剂

	营养指标
	技术要求

		项目
	含量2.5g/条

	谷氨酰胺
	≧2.359g

	色氨酸
	≧0.141g

	能量
	≧43(kj)

	




	二、质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	水溶性维生素
	
	1.水溶性维生素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3.产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准：国家标准GB26687-2011复配营养强化剂

	营养指标
	
	技术要求

		项目
	含量10g/条
	NRV%

	维生素B1
	≧1.4mg
	100%

	维生素B2
	≧1.4mg
	100%

	维生素B6
	≧1.4mg
	100%

	维生素B12
	≧2.8μg
	117%

	维生素C
	≧125mg
	125%

	泛酸
	≧5mg
	100%

	烟酸
	≧14mg
	100%

	叶酸
	≧400μg
	100%

	生物素
	≧30μg
	100%

	胆碱
	≧385mg
	86%

	注：每条为10g，能量为 67 /条





	二、质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	脂溶性维生素
	
	1.脂溶性维生素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/ 26687-2011 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	含量/条
	Nrv%

	维生素A
	≧1205μg
	151%%

	维生素D
	≧18μg
	360%

	维生素E
	≧18㎎a-re
	100%

	维生素K
	≧150μg
	100%

	注：每条为3g,能量为50（KJ）/条

2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	益生元
	
	1.益生元。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100g)
	NRV%

	能量
	≧794（KJ）
	9%

	蛋白质
	0g
	0

	碳水化合物
	≧0.6g
	0

	脂肪
	0g
	0

	钠
	≧120(mg)
	6%

	膳食纤维
	≧98.0(g)
	392%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	益生菌
	
	1.益生菌（每条出厂活菌100亿）。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	PER(100)
	含量（/100g）

	能量
	≧1496（Kj）
	18%

	蛋白质
	≧1.6(g)
	2%

	碳水化合物
	≧86.5（g）
	20%

	脂肪
	0.1
	0%

	钠
	≧386(mg)
	18%

	2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	复合铁元素
	
	1.复合铁元素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB26687-2011 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	含量/条
	Nrv%

	铁
	≧10mg
	67%

	注：每条为2.0g ,能量32（kj）/条
2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出
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	复合锌元素
	
	1.复合锌元素。
2.包装符合GB 7718-2011食品安全国家标准-预包装食品标签通则要求。
3..产品成分指标及安全技术指标要求：
	一、执行标准： 国家标准GB/T 29602-2013 固体饮料

	营养指标
	
	技术要求

	项  目
	含量/条
	Nrv%

	锌
	≧8(mg)
	53

	
注：每条为2.0g,  能量为33KJ/条
2.质量标准：GB 29921-2013《食品安全国家标准食品中致病菌限量》 产品明示质量要求

	质量指标
	单位
	技术要求

	总砷
	mg/kg
	＜0.5

	铅
	mg/kg
	≤1.0

	菌落总数
	cfu/g   
	≤10000

	大肠菌群
	cfu/g
	≤30

	霉菌
	cfu/g
	≤25

	致病菌（金黄色葡萄菌、沙门氏菌）
	(25g)
	不得检出







（2） 技术规格参数
1.产品、卫生指标、生产工艺及包装符合食品安全国家标准及预包装食品标签通则要求。
2.产品、厂家要求：
(1)具有国家食品药品监督管理总局颁发的食品类营养品或营养保健品注册证书，或者国家市场监督管理总局特殊医学用途配方食品注册证书或受理通知书。
(2)具有国家食品药品监督管理总局颁发的检验报告。
(3)具有研发、生产和检验能力证明材料
(4)产品研发报告和产品配方设计及其依据。
(5)具有表明产品安全性、营养充足性以及食品类营养品或营养保健品临床效果的材料。
(6)提供食品类营养品质量安全管理情况。
(7)提供食品类营养品每个食品的说明书。
(8)供应商应当对以上材料的真实性负责。
3.标签及说明书：
(1)食品类营养品的标签，应当依照法律、法规、规章和食品安全国家标准的规定进行标注。
(2)食品类营养品的标签和说明书的内容应当一致，涉及食品类营养品注册证书内容的，应当与注册证书内容一致，并标明注册号。
(3)食品类营养品的标签和说明书应当真实准确、清晰持久、醒目易读。
(4)食品类营养品的标签和说明书不得含有虚假内容，不得涉及疾病预防、治疗功能。供应商对其提供的标签、说明书内容负责。
(5)食品类营养品应当反映食品的真实属性。
4.食品安全标准：贮存、运输和装卸食品的容器、工具和设备应当安全、无害，保持清洁，防止食品污染，并符合保证食品安全所需的温度、湿度等特殊要求，应当使用无毒、清洁的包装材料。当外包装出现脏、密封度欠佳出现食品外漏时，供应商要无条件快速更换。
5、配送承诺：每次采购人员发出需求时，供应商必须在3天内将食品类营养品送往广西桂东人民医院指定地点，由供应商负责办理运输手续，运费由供应商承担。
6.提供厂家及其代理商对采购人的售后服务承诺书。
7.资金来源：单位自筹。
8.招标物品采购期限：本次招标为壹年度的产品提供。中标之日起至  2023年  月日止的壹个年度内。
（3） 项目产品基本要求
1、以上产品必须是具备合法资质的制造商生产的合正品，并满足招标采购文件的要求，若产品在运输或安装过程中损坏或擦伤须无偿调换相同产品。
2、投标人所投产品参数应同等或优于以上各项参数要求，产品、辅材及生产工艺符合国家相关规范。
3、投标人应保证所提供的货物或其任何一部分均不会侵犯任何第三方的专利权、商标权等，如在使用过程中出现的一切经济和法律责任均由投标人负责。
4、投标总价必须包含货物及货物运抵指定交货地点的各种费用和安装调校、售后服务、税金、验收检验及其它所有费用的总和，如另有要求请在投标文件中注明。
5、投标人所投产品必须提供产品“三包”服务；定期安排相关人员回访进行质量跟踪；其他售后服务按厂家承诺实行。
（四）商务要求
1、投标人资格要求
1）投标人为独立法人，并具备统一社会信用代码。
2）被列入失信被执行人、重大税收违法案件当事人名单、政府采购严重违法失信行为记录名单及其他不符合《中华人民共和国政府采购法》第二十二条规定条件的供应商，将被拒绝其参与本次招投标活动。（在“信用中国”网站（www.creditchina.gov.cn）或“中国政府采购网”（www.ccgp.gov.cn）查询相关供应商主体信用记录。）
3）被列入我院投标人黑名单（在我院招投标活动中存在2次违规行为）未满3年的投标人将被拒绝其参与本次招投标活动。
4）提供营业执照、税务登记证、食品经营许可证，卫生许可证，食品生产许可证；提供法人或被授权代表人身份证复印件；提交没有重大违法、违纪记录的声明；经营业绩证明材料；
5）本项目不接收联合体投标。
2、投标产品资格要求
1）本项目支持优质产品、特医类产品、中小企业发展等政府采购政策。
2）投标人所投产品要求包含以下相关证件：投标公司的《食品经营许可证》、生产厂家的《食品生产许可证》、特殊医学用途食品的《特殊医学用途食品注册证》、《产品合格证》。
3、售后服务和资质
1）售后资质要求：有固定、合法的经营场所，有经营肠内营养品的合法资质。
2）具备按时按质按量供货的能力。
3）为了防止虚假应标，项目成交结果公示期间，招标人有权要求拟中标的投标人提供所投标产品以供测试；若测试达不到应答指标，以虚假应标论处。
4）质保期：中标人提供的产品必须是保质期之内的产品。
5）签订合同后，投标人予以特别注意：如出现未能按期供货的情况，采购人有权单方终止合同的执行，所有的经济损失由逾期供货商单方承担。
6）交货地点为：广西壮族自治区桂东人民医院     
7）付款方式：
货品经验收合格后，货款按季度结算，由乙方开具正式发票（附带第一联送货单），经甲方负责人审核无误并签字确认后，交甲方财务科转账付款。
 二、合同签订
招标人和中标人应当自公示结束后7个工作日内签订采购合同。
 三、其他

四、特别说明
如果招标文件中对部分采购设备技术参数要求不详细，请各投标人在投标时补充说明。如投标人不作补充说明，广西壮族自治区桂东人民医院招标管理办公室将从有利于招标人的角度出发，认定其所报配置为可能存在情况的最高标准。

第四章  评标方法与评分标准
一、评标方法与定标原则
评委会将对确定为实质性响应招标文件要求的投标文件进行评价和比较，评标方法采用 综合评分法确定中标候选人。
[bookmark: _GoBack]
